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Инструкция по эксплуатации индукционной плиты 
1. Установите плиту на ровную, сухую, прочную поверхность. Не 
закрывайте вентиляционные отверстия устройства, чтобы 
избежать перегрева. Расстояние от плиты до стен должно 
составлять не меньше 5 см. Перед первым включением 
проверьте, соответствуют ли технические характеристики 
прибора параметрам электросети.  

Рабочее напряжение — 220-240 V. 
Рабочая частота — 40-50 Hz. 

Используйте розетку не менее 16А. 
2. Проверьте шнур питания на отсутствие повреждений и 
включите плиту в сеть. На дисплее отобразится “- - - -”. Плита 
перейдёт в режим ожидания.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
3. Для включения плиты поставьте подходящую* посуду в центр 
варочной поверхности, нажмите и удерживайте кнопку “On/Off” 
в течение двух секунд. Плита автоматически начнёт работу на 
предварительно установленной мощности 1800 Ватт.  
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4. Выберите необходимую мощность кнопками «+» или «—». 
Регулировка мощности нагрева идет с шагом в 100 Вт (всего 31 
шаг). Для включения максимальной рабочей мощности в 3500 Вт 
нажмите кнопку «Turbo». 

 
 
 

 

 

5. Для установки таймера нажмите кнопку “Timer” и при помощи 
кнопок «+» или «—» установите время отключения. Короткое 
нажатие переводит время с шагом в 1 минуту, долгое нажатие — 
с шагом в 10 минут. На дисплее поочередно будут отображаться 
выбранные мощность и время до отключения плиты. По 
окончании установленного времени плита отключится 
автоматически. Вы можете менять мощность в любой момент, 
таймер при этом будет активен.  

 
 
 
 
 
 

6. Для защиты от детей предусмотрен режим блокировки кнопок. 
Нажмите на кнопку «Lock» и удерживайте 2 секунды. Все кнопки 
плиты будут заблокированы. Для снятия блокировки аналогично 
зажмите кнопку «Lock» на 2 секунды. 
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*Для индукционной плиты подходит любая посуда, обладающая 
ферромагнитными свойствами, например, из нержавеющей 
стали, эмалированная или чугунная. Минимальный диаметр 
дна посуды должен составлять не менее 10 см. Плита способна 
выдержать распределенный вес до 100 килограмм при 
диаметре дна посуды не менее 25 см.  

 
Меры предосторожности 

Для безопасной работы с плитой соблюдайте следующие 
правила: 

1. Не прикасайтесь к керамической поверхности плиты сразу 
после окончания работы! Дайте плите остыть.  

2. Не оставляйте включенный прибор без присмотра. 
3. Не используйте устройство с поврежденным шнуром или 

вилкой. 
4. Не используйте устройство в условиях слишком высокой 

температуры или влажности. 
5. Не включайте в ту же розетку другие устройства. 
6. Немедленно выключите питание при обнаружении трещин 

на рабочей поверхности. 
7. Не погружайте прибор в воду или другие жидкости и не 

мойте его в посудомоечной машине. 
8. Во время работы прибора не кладите на керамическую 

поверхность намагниченные предметы, например, 
кредитные карты. 

9. Не нагревайте на плите закрытые консервные банки, так 
как они могут взорваться. 

10. Не выключайте плиту из сети до окончания работы 
вентиляторов системы охлаждения! Раннее выключение 
может привести к поломке нагревательного элемента. 

11. Лица, имеющие кардиостимулятор, должны находиться на 
расстоянии 60 см от работающей плиты. 

При подключении питания включается вентилятор для очистки 
устройства от пыли и испарений. Если не происходит действий с 
вашей стороны, вентилятор автоматически отключается.  
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Правила ухода за плитой 

После каждого использования рабочую поверхность плиты 
нужно чистить, чтобы скопившаяся грязь не пригорала.  
Перед чисткой следует выключить устройство, вынуть вилку из 
розетки и дождаться полного остывания варочной поверхности. 
Для незначительных загрязнений используйте чистую мягкую 
влажную ткань, губку или салфетку из микрофибры. При сильных 
загрязнениях допустимо применение неагрессивных чистящих 
средств, например, средства для мытья посуды или мыльного 
раствора. Присохшие и прилипшие загрязнения можно удалить 
специальным скребком для индукционных плит и 
стеклокерамики. Нельзя использовать порошковые средства и 
абразивы. Для очистки отверстий вентиляции используйте 
хлопковую ткань. Применение любых бензольных или 
органических растворителей недопустимо! В противном случае 
возможно начало химической реакции, ведущей к повреждению 
устройства.  
Храните прибор в сухом месте. По окончании срока службы 
изделия его нельзя выбрасывать с обычным мусором. Плиту 
следует сдать на утилизацию в специализированный пункт 
приёма. 

Продавец не несет ответственность за несоблюдение 
Покупателем условий эксплуатации прибора, приведших к 
поломке изделия. 


